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PORETTI IPA9 LUPPOL
Birra bionda 5,9%vol non filtrata ad alta 0,50 It 5,5
fermentazione, con note floreali ed aggrumate

025It3,5

GRIMBERGEN PALEALE 025It3,5
Birra bionda 5,5%vol con noteintense  0,501t.5,5
di cereali e frutta matura

GRIMBERGEN DOUBLEAMBRE 0,251t 3,5
Birra ambrata 6,5%vol con note 0501t5,5
eleganti di caramello e sensazioni difrutta secca

GRIMBERGEN BLANCHE 025k 3,5
Bimabianca6,0%volconnote ~ 0,50It5,5
di cereali e agrumi dal leggero tono speziato

GRIMBERGEN BLONDE 025Mt.3,5

Birra doppio matto 6,7%vol 050155
con note Intense di cereali, lievito e frutta matura

LE GIRAFFE UBRIACHE

La tua birra alla spina preferita da spillare e

condividere direttamente al tavolo!
2,5k28.00
3,5k38.00

ACQUAMICROFILTRATAO, 75kt 2,00
Acqua naturale e gasata microfiltrata.
Normativa vigente (art. 13 D.Lgs.N 181/2003

COCACOLAVETROO,33It 3,50
COCACOLAZEROVETROO033It. 3,50
GAZZOSALURISIA0,27 It 3,50
ARANCIATALURISIA0,27 It 3,50
CHINOTTOLURISIA0,27 It 3,50
ESTATHEALLIMONE 0,27 It 3,50
ESTATHEALLAPESCAO0,27 It 3,50

033t 600 SMEMORATA(BIONDA)
0,75t 12,00 BirraPils a bassafermentazione
rifermentata in bottiglia 4,5%vol. beverina

dalle lievi note amare, luppolata nelfinale

0331t 600  [TALICA(DOPPIO MALTO)
0,75kt 12,00 Birra bionda abassafermentazione
6,3%vol rotonda ed equilibrata, con aromi di

fresca e stumature di caramello

033k 600 DELMATTO (ROSSA)
0,75It. 12,00 Birra Doppio malto rossa a bassa
fermentazione 8,3%vol morbida e

beverina dolce al palato dal finale maltato

0331t 600 RlJBINOAfROSSA])
0,75l 12,00 Bimarossa bitter Ale abassa
fermentazione 5,5%vol dal colore rosso rubino,
aroma difrutti esotici con note erbacee e resinose

0,33k 6,00 LUPPOLIPA(IPA)
Bira IPAa bassa fermentazione

4, 5%vol dallamaro intenso, agrumato e
persistente con aroma di mango e papaya

0,75k 12,00 VAISS(WEISS)
Birra Weiss a bassa fermentazione 4.5%vol

dal colore bianco, dallaroma
fresco con note di garofano e vaniglia

0,75kt 12,00 TENEBROSA(SHWARZ
Birra scura a bassafermentazione 5,5%vo
dal colore nero con schiuma morbida e
persistente, aroma di cioccolato e caffe

0,33t 6,00 SGLUTINATA(PILS)
Birra bionda a bassafermentazione

4, 5%vol aromafresco con note di cereali
erbacee efloreali GLUTEN FREE




O

| 4

Pizze gourmetideali da condividere in compagnia

SCANNABUE 3.0 16.00

Focaccia con stracciatella affumicata,
tagliata di vitello, chips di patate,
riduzione difondo bruno, rosmarino

CHIACCHIERE BLACK&WHITE 20.00 DANORDASUD 15.00
Ricca selezione di salumi e forma_g i con Focaccia con stracciatella,
miele e confetture accompagnati da pomodori secchi, Crudo di Cuneo,
chiacchiere tradizionali e al riso venere crumble di taralli

CHIACCHIERE VEGGIE 13.00
Burrata, pomodorini e basilico con
chiacchiere tradizionali

CRUDO E BUFALA 18.00
Prosciutto crudo di Parma 18 mesi,
mozzarella di bufala salernitana
accompagnati da chiacchiere tradizionali
PIEMONTE STYLE 13.00
Battuta di vitello “Macelleria Dosio”,
morbido ditoma e panure
profumata al timo

CULATELLO E BURRATA 19.00
Culatello di Zibello e burrata Pugliese
accompagnati da chiacchiere tradizionali

SPRING SALAD 14.00
Insalatina scottata di gamberi e polpo su
crema di fagioli cannellini

SFORMATINO GOLOSO 10.00

Tortino di sfoglia con radicchio,
noci e Blu di Lanzo

ILBINOMIO CHE SPACCA 13.50
g Bis di montanare, (pizzette fritte)
p’ classica con pomodoro e mozzarella e
Bologna con stracciatella e mortadella
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SUPER CLASSIC 11.00
Plin mantecati burro e timo,
su fonduta al Grana Padano

PACCHE...NOSTRUM 13.00

Paccheri al ragu rosso, di bocconcini di
guancia di vitello a lenta cottura

ZENEISES 13.00 o FR.I!TI'URQ DI MAIRE 18.00
Fusillone al ragu alla genovese con dusichelfe st il ST
polpo, pomodoro passato e cipolla julienne dell'orto croccante

. LA PARANZA 25.00
ALAZIALE 12.00 Frittura di paranza con triglie

pescetti, gamberi, calamari e
julienne dell'orto croccante

ILTONNETTO 13.50

Trancio ditonno croccante servito
con insalatina di finocchio e arance

ILGRANDE AMORE 13.50

Guanciotto di maiale sfumato con
birra rossa e patate al fomo

LATAGLIATA 15.00

GREEN & NUGGETS 10.00 Tagliata di vitellino con spinacino

> . . spadellato e scamorza
Bowl di insalata verde, rucola, pomodorini, P
crostini di pane, stracciatella di burrata e nuggets di pollo

INSALATINA DI FINOCCHI EARANCE 6.00
VERDURE SALTATE 6.00

Maccheroncino all'amatriciana con
guanciale croccante di Amatrice
pomodoro passato e pecorino Romano

PATATE ALFORNO 6.00




SUPER GREEN 11.00
Crema di spinaci, uovo, mozzarella e scaglie

di Grana Padano

GATEAU 12.50

Crema di patate, mozzarella, mortadella, e
pepe di Sichuan

PIEMUNTEISA 13.00

Stracciatella di burrata, salsiccia di Bra, chips
di patate, riduzione difondo bruno

CESTINO DELLORTO 11.00
Carote, patate, zucchine, melanzane, cipolla
rossa, mozzarella e scamorza afftumicata

SAPORE D'ITALIA 14.00
Stracciatella di burrata, passata di pomodoro
arrosto, olio al basilico, battuta di vitellino

SCEGLIILTUO
IMPASTO PREFERITO

TRADIZIONALE
INTEGRALE™
RISO VENERE™

(*SUPPLEMENTO 2€)




CARBONARASTYLE 13.00
Fior di latte, guanciale di Amatrice,
golosa crema alla Carbonara

ZIODADO 12.50
Pomodoro, mozzarella di bufala, polpette di
vitello, chips di patate, scamorza

L‘q P’zzq

s p +o al Pomodoro frie;l;rlelﬁ::\?lléongso?:t;\?wg
%‘rﬁ%%ao'?ﬁiﬁ"ﬁi,?gpcgmfjrﬂfziggﬁgt&a HOMEMADE, salsic'cia, burrata fuori cottura
bufala salernitana, olio al basilico . MEDITERRANEA 14.50
FLORET 13.50 Stracciatella di Burrata (in cottura), olive
Vellutata di zucchine, fior di latte, salsiccia di taggiasche, pﬁgﬁ%ﬁxgg’fnﬁtﬁ pesto
Bra e chips di patate uori cottura
BOSCHETTO 12.50 _ DELPOMPIERE 13.50
Pomodoro, fior di latte, funghi porcini, Pomodoro, spianata calabrefse, nduja di
fonduta di Taleggio, speck Spilinga, burrata fuori cottura

DELLANONNA 11.00 PARTENOPEA 13.50

Mozzarella di bufala salemitana, pomodorino  Friarielli alla napoletana HOMEMADE,

fresco, melanzane fritte, cacioricotta pgcrag‘(%ﬁi ﬂfrfggc‘ﬁaéau r?gvt: ftt?gr?ic?tﬁreé
AIPORCINI 12.00 :

Mozzarella di bufala salemitana, funghi Pormnod P?RCELLONA 1f4|0*?
porcini trifolati; Prosciutto Crudo e scaglie di Fomogoro, funghi porcini riolat,
EE PEe Ere e G salsiccia; burrata e rucola fuori cottura
CALABRISELLA 10.00 MORTAZZA 15.00

Fior di latte, scamorza affumicata; burrata,

Pomodoro, cipolla rossa, spianata mortadella e pesto di pistacchio fuori cottura

calabrese, ricotta vaccina

DOP SBAGLIATA 12.00 TARTARINA 15.50

Fior di latt = di bufala salemitan Stracciatella di burrata in cottura, tartare
lordi latte, mozzarella di bulala salerniiana, i +5nno marinato, vellutata di datterino
Bassata di pomodoro arrostito, olio al

= . ! iallo e olio al basilico
asilico, cialde di Grana Padano <)

DOPOLAVORO 11.00 ) Pg%IJESIN,A 15.00
Fior di latte, patate * mbacchiuse Stracciatella di burrata in cottura,
Ao aEimica s Eicciann datterini semi dry gjalli e rossi, pesto di

broccoli, alici e crumble ditaralli
TORINO NAPOLI 2-2 12.00

Comicione ripieno diricottavaccina,
vellutata di peperoni; burrata e salsiccia di OH
Bra fuori cottura .
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LARCADE

SCANSIONA QUI SOTTO E GODITI LE NOSTRE
COCCOLEA CASATUA




